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TO SHARE

11
H

Tapas bord standard

Tapas bord extra

Gegrilde mergpijp

Aubergine Kaviaar

Worsten mix

‘OM TE DELEN’

Argentijnse gegrilde gamba'’s / olijfolie / tuinkruiden

Tortilla’s/kaas/mexicaanse saus

Gegrillde ribben. Natuur / Gelakt

Kippenvleugels op de bbq Natuur / Gelakt

Patatas bravas

Gegrilde groenten



TERT
—ERT

SALADS

Veggie

Gamba’s

Geitenkaas

SOUPS

Tomatensoep

Courgettesoep

Pompoensoep

+ Supplement brood en beleg

SNACKS

Corque monsieur 1 st.

BBQ broodje ( beleg naar keuze) +garni(+3€)

Lasagne/Spaghetti/Tagiatelle /Witloof-puree

Ook keuze uit verse op te warmen gerechten uit toonbank te kiezen,
prijs naargelang aanbod en naargelang Uw keuze portie’s. vb Balletjes
in tomaten saus, enz..Vraag gerust, wij helpen U graag verder.




AT
AT

MEAT

11
H

Gegrilde Ribben ( Natuur / Gelakt)

Kip
Mix van de chef €/1OO
gar

Worsten mix € /1 O Ogr‘
Chateau briand WitBlauw € / 10 Ogr
Filet puur WitBlauw € /1 0 Ogl‘
Ribe eye WitBlauw =€/ 1 OOgl‘
Coté a l'os witblauw (vanaf 1 kilo) € / 1 ()Ogr
Zeebaars
Zalm

Gamba’s




MERT
HERT

. BIJGERECHTEN

Gegrilde groenten

Koude groentemix

Patatas bravas

Gegrild brood

‘ SAUZEN

Saus van het huis : Licht pikante tartaar

Koude sauzen : Mayonaise , Ketcup, cocktail etc

Warme sauzen : Bearnaise , Pepersaus, Championsaus

' DESSERTS

Moelleux / chocolade crumble / vanille ijs

Normandische appeltaart / chocolade crumble / vanille ijs

Klassieke dame blanche

Céma Catalana, live aan tafel afgewerkt



